
Steam Pro Industrial  
The ul mate industrial steam cleaner. 

The SteamPro Industrial is the most powerful, custom‐

built industrial steam cleaner, offering unmatched steam 

produc on, durability and performance.  Deep‐clean, de‐

grease and sani ze any surface or produc on equipment, 

including conveyor belts and hard‐to‐clean machinery, 

using the power of superheated low‐moisture steam. 

 

The SteamPro Industrial promptly becomes your essen‐

al problem‐solving and  me‐saving solu on – wherever 

you choose to use it.  We offer the industry’s only two 

year warranty on our SteamPro Industrial Max and Ultra 

steam cleaner on the mechanical components of your 

unit.  

 

Unlike our compe on, our en re boiler and casing is made from Food Grade Stainless Steel 

which provides you a superior product at the best price, allowing you to maximize your ROI and 

cut down your cleaning costs and water consump on. 



  SteamPro Max  SteamPro Ultra 

Steam Produc on  89 lbs./hr.  180 lbs./hr. 

Steam Temperature  392°F / 200°C   413°F / 212°C  

Steam Pressure  10 bar / 150 psi   12 bar / 175 psi  

Boiler Capacity  6.6 gal / 25 l   15.3 gal / 58 l  

Water Tank Capacity  9 gal / 34 l  20 gal / 75 l 

Tip Temperature  245°F / 118°C  260°F / 127°C 

Dimensions  41" L X 31" W X 49" H   53.5" L X 35" W X 57" H  

Weight  249kg / 550 lbs   408kg / 900 lbs  

Compare our Two Models 



Dual‐Operator Option Available 
The SteamPro Industrial Ultra can be transformed into a Dual‐Operator system, allowing you to 
utilize two steam hoses and steam guns to double your efficiency.  The steam volume produced 
can properly support the use of two operators simultaneously.  Unlike competitors models that 
require you to use a 60kW machine or higher to achieve the same results – the SteamPro 
Industrial Ultra outperforms the competition and provide you the best value. 

The SteamPro Industrial Ultra is the powerhouse behind the conveyor belt cleaning system. A 
strong jet of steam comes out through the conveyor belt cleaning unit to efficiently break down 
dirt, grime, and grease as the belt passes through the powerful steam jet. You are effectively 
cleaning and sanitizing your conveyor belt in one step.  It also removes food allergens such as 
Soy, Milk, Eggs, Tree Nuts, Peanuts, Wheat.  A powerful vacuum removes any leftover dust, 
food residue, grease, or dirt and dries up the surface of the belt at the same time leaving it 
clean, dry, and ready to use. 
 
Some of the benefits of our system are: 

 Superheated Dry Vapor Steam 

 Continuious Steam Technology 

 Stainless Steel Boiler 

 Perfect Level Control 

 Self‐Cleaning Boiler System 

 Replacable Heating Elements 

 Pure Disinfection 

 Automatic Shut‐Off and a Variety of Safety features 



 

Applica ons  
       

 

Removes Grease and Adhe‐

sives.  98% 
Reduc on in Water Usage 

and Waste Water (per hour 

of use). 

       

 

Clean, Degrease and Sani ze 

All Conveyor Belts.  0 
Liters of chemical required.  

Kills 99,9% of bacteria, aller‐

gens & viruses. 

       

 

Bo ling Lines, Vats and Oak 

Barrel Swelling.  70% 
Time saved in regular sani ‐

za on shits. 

       

 

Equipment Maintenance 

and Restora on.  12 
Months needed to see Re‐

turn on your Investment. 

       

 

Benefits  

Addi onal Informa on 
 

Custom Integra on 

Onsite Training and Service** 

Contact Us 

Toll‐Free Sales & Service: 877‐345‐4707 

Email: sales@steamprosystems.com 

 


